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Η παρούσα διπλωματική εργασία αφορά το σχεδιασμό ενός καινούριου κτηρίου εκπαίδευσης και αναψυχής στο κέντρο της πόλης, στην περιοχή του

Κεραμεικού. Σκοπός του κτηρίου αυτού είναι να στεγάσει ένα κέντρο για την τέχνη της γαστρονομίας, συνδυάζοντας μια υπάρχουσα χρήση στην

περιοχή –αυτή του εστιατορίου- με την εισαγωγή μιας απούσας χρήσης- αυτής της σχολής μαγειρικής- με καθοριστικό παράγοντα τον κοινωνικό

χαρακτήρα.



ΑΝΑΛΥΣΗ

ΤΗΣ ΠΕΡΙΟΧΗΣ

Η επιλογή του οικοπέδου έγινε με γνώμονα την εύκολη πρόσβαση σε αυτό μέσω του παραπλήσιου

σταθμού του μετρό, καθώς και την επιθυμία ένταξης της χρήσης της εκπαίδευσης σε μια

περιοχή η οποία παρουσιάζει υπερσυγκέντρωση χρήσεων αναψυχής, ιδίως μετά τη λειτουργία

του μετρό, και κινδυνεύει να χάσει τον προϋπάρχοντα πολιτιστικό και ιστορικό της

χαρακτήρα.



ΜΕΛΕΤΗ ΟΙΚΟΠΕΔΟΥ

Βασικά χαρακτηριστικά του επιλεγμένου οικοπέδου,

τα οποία συνέβαλαν και στη διαμόρφωση της

συνθετικής ιδέας, είναι η ιδιαίτερη τεθλασμένη

γραμμή της μεσοτοιχίας, τα πρόσωπα σε τρεις

μικρές τοπικές οδούς, οι θεάσεις προς τον

ιστορικό βράχο της Ακρόπολης στα νοτιοανατολικά

και η ποικιλία στην κλίμακα των όμορων και

περιβάλλοντων κτηρίων.



ΣΥΝΘΕΤΙΚΗ ΙΔΕΑ

Τα ένθετα αυτά χαρακτηριστικά

συνδυάζονται με συνθετικές

αποφάσεις όπως η υλοποίηση του

ορίου του οικοπέδου, η

δημιουργία μιας εσωστρεφούς

αυλής με οπτικές φυγές προς το

δρόμο αλλά και αντίστροφα, η

υποχώρηση της πρόσοψης του

ισογείου για τη δημιουργία της

εισόδου από την οδό Βουτάδων

και η κεκλιμένη οροφή η οποία

επιτρέπει τη δημιουργία τρίτου

επιπέδου με θέα προς τα

νοτιοανατολικά για την

τοποθέτηση του εστιατορίου.



ΣΕΝΑΡΙΟ ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑΣ

Το σενάριο λειτουργίας του Κέντρου

Γαστρονομίας βασίζεται σε τρεις πυλώνες: τους

χρήστες, τους χώρους και τα προϊόντα. Τους

χρήστες του Κέντρου αποτελούν οι φοιτητές της

σχολής, οι εργαζόμενοι της σχολής και του

εστιατορίου, καθώς και οι πελάτες του

εστιατορίου. Οι φοιτητές χωρίζονται σε δύο

κύκλους μαθημάτων. Τις πρωινές ώρες η σχολή

λειτουργεί σαν Ιδιωτικό Εκπαιδευτικό Ίδρυμα,

με διετή προγράμματα κατάρτισης στην τέχνη της

Γαστρονομίας. Ο απογευματινός κύκλος μαθημάτων

απευθύνεται σε άτομα-μέλη ευπαθών κοινωνικών

ομάδων που έχουν ανάγκη την κατάρτιση σε

επαγγέλματα με δυνατότητα άμεσης

επαγγελματικής αποκατάστασης. Τα μαθήματα

παραδίδονται εθελοντικά από καθηγητές και

αποφοίτους της σχολής και τα προγράμματα

αφορούν δίμηνη εντατική εκπαίδευση. Στους

φοιτητές της σχολής παρέχεται η δυνατότητα

πρακτικής άσκησης στο εστιατόριο που

συστεγάζεται στο Κέντρο.

Με σκοπό τη δημιουργία ενός κτηρίου που

βρίσκεται σε λειτουργία τις περισσότερες ώρες

της ημέρας και όλες τις ημέρες της εβδομάδας

διαμορφώνεται ένα χρονοδιάγραμμα λειτουργίας

στο οποίο οι εκπαιδευτικές ώρες συμπληρώνονται

από πολιτιστικές εκδηλώσεις και διαλέξεις, τη

λειτουργία του εστιατορίου καθ’ όλη τη

διάρκεια της ημέρας το Σαββατοκύριακο και τη

χρήση των χώρων διδασκαλίας τις «νεκρές» ώρες

για την παρασκευή γευμάτων προς διανομή σε

κέντρα σίτισης, σχολεία κλπ. Για τον ίδιο

σκοπό χρησιμοποιούνται και τα παραγόμενα κατά

την εκπαιδευτική διαδικασία γεύματα, καθώς και

τα προϊόντα του εστιατορίου (πρώτες ύλες και

εναπομείναν φαγητό) τα οποία είναι βρώσιμα

αλλά για διάφορους λόγους διατήρησης της

ποιότητας του εστιατορίου δεν μπορούν να

χρησιμοποιηθούν (food recycling).



ΚΙΝΗΣΕΙΣ - ΡΟΕΣ

Βασικό παράγοντα που επηρέασε

τη λειτουργική διαμόρφωση των

εσωτερικών χώρων του κτηρίου

αποτέλεσε η έννοια των ροών.

Σε χώρους με μεγάλες απαι-

τήσεις ως προς τη λειτουρ-

γικότητα, το διαχωρισμό του

ιδιωτικού και του δημόσιου

και το συνδυασμό πολλών δια-

φορετικών κινήσεων όπως είναι

ένα εστιατόριο ή μια σχολή, η

έννοια των ροών, η κατανόηση

των αναγκών της καθεμίας από

αυτές και η σωστή οργάνωση

τους παίζουν καθοριστικό ρό-

λο. Αρχικά, η ροή των προϊό-

ντων είναι μια κυκλική διαδι-

κασία η οποία ξεκινά από την

παραλαβή τους, περνά από την

προετοιμασία, στην παρασκευή

και έπειτα στην κατανάλωση

και καταλήγει στην απόρριψη ή

τον καθαρισμό και την επανα-

χρησιμοποίηση. Λόγω της ευαί-

σθητης φύσης των τροφών, η

ροή αυτή έχει μεγάλες απαιτή-

σεις για να διασφαλίζεται η

υγιεινή των τροφίμων και η

υγεία των καταναλωτών. Σκοπός

της σύνθεσης μας ήταν η δη-

μιουργία μιας ροής προϊόντων

με όλα τα απαραίτητα αυτά χα-

ρακτηριστικά, η οποία θα συν-

δυάζεται με καθαρές, αλλά και

ενδιαφέρουσες ροές των χρη-

στών του κτηρίου (εστιατόριο

και σχολή).



ΚΑΤΟΨΗ ΥΠΟΓΕΙΟΥ



ΚΑΤΟΨΗ ΙΣΟΓΕΙΟΥ
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ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΚΗ ΟΡΓΑΝΩΣΗ

ΣΧΟΛΗ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ

ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟ



ΤΟΜΗ ΚΑΤΆ ΜΗΚΟΣ



ΤΟΜΗ ΕΓΚΑΡΣΙΑ
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ΑΝΑΤΟΛΙΚΗ ΟΨΗ



ΒΟΡΕΙΑ ΟΨΗ
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Υλοποίηση της Οικοδομικής Γραμμής – Ιδιωτικότητα - Σκίαση
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